
The North Crown hotel 

 

Antipasti-Forretter-starters 

 

 

Bruschetta                                                                                             30.-  

-Hvidløgsbrød med friske tomater og basilikum 

- Garlicbread with fresh tomatoes and basil 

 

 

Insalata fantasia                                                                                 110.- 

-Køkkenchefens valg 

- Choice of the chef 

 

 

Prosciutto e Melone                                                                             99.- 

-Italiensk lufttørret parmaskinke med melon 

- Italian ham and melon 

 

 

Pane Italiano                                                                                       46.- 

-Pizzabrød med olivenolie, salt og rosmarin 

- Pizza bread with olive oil, salt and rosemary 

 

 

Scampi Italiano                                                                                  109.- 

-Kæmperejer med cherrytomater, hvidløg & chili i hvidvinstomat sauce 

- King prawns with cherrytomatoes, garlic & chili with whitevine-tomato sauce 

 

 

 



The North Crown hotel 

 

primi di pasta–pastaretter-pasta 

 

Penne al salmone                                                                                    129.- 

Pastarør med laks, dild, rosenpaprika og flødesauce  

Pasta with salmon, herbs and cream sauce 

 

Penne al formaggio                                                                               149.- 

Pastarør med tre forskellige slags ost; taleggio, parmesanost og mozzarella  

Pasta with three different kinds of cheese, taleggio, Parmesan cheese and 

mozzarella 

 

 

Tagliatelle vegetarian                                                                         139.- 

Båndspaghetti med årstidens udvalgte grøntsager i tomatsauce  

Tagliatelle with seasonal vegetables served with a tomato sauce 

 

   

Penne alla Sorrentina                                                                          139.- 

Pastarør med cherrytomater, frisk mozzarella, hvidløg og basilikum  

Pasta with small tomatoes, fresh mozzarella, garlic and basil  

 

 

Spaghetti all’amatriciana                                                                  129.-  

Spaghetti med cherrytomater, bacon, løg, chili og tomatsauce  

Spaghetti with small tomatoes, bacon, onions and chili with a tomato sauce 

  

 

Risotto con pollo                                                                                 139.- 

Risotto med kylling og broccoli  

Risotto with chicken and broccoli 
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Secondi di carne – Kødretter - 

Meat courses 

 

Saltimbocca alla romana                                                                  198.- 

Kalvefilet med parmaskinke, salvie, pinjekerner og hvidvinssauce  

Veal fillet with air dried ham, sage, seeds of pines and with a white wine sauce  

 

Bistecca alla griglia                                                                           198.-  

Grillet kalvesteak med en pesto af hvidløg og persille  

Grilled veal steak with a pesto of garlic and parsley  

 

Scaloppine al gorgonzola                                                                  198.-  

Kalvefilet med gorgonzolasauce  

Veal fillet with Gorgonzola sauce 

 

Filetto di manzo al pepe                                                                      219.- 

Oksemørbrad med peber- og cognacsauce  

Undercut of sirloin with a pepper and cognac sauce  

  

 

carré d’agnello al roSmarino                                                          198.- 

Lammekrone med rosmarin og rødvinssauce  

Rack of lamb with rosemary served in a red wine sauce  

   

 

Filetto di manzo al tartufo                                                              219.- 

Oksemørbrad med trøffelsauce  

Undercut of sirloin with a truffle sauce  
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Pesce - Fisk – Fish 

 

 

 

Salmone alla griglia                                                                             198.- 

Grillet laks med cherrytomater, hvidløg, citronsauce og 

blåmuslinger                                                                                                      

Grilled salmon with small tomatoes, garlic, lemon sauce and mussels 

 

 

Gamberoni al vino bianco                                                                    198.-  

Kæmperejer med hvidvinssauce  

Giant prawns with white wine sauce  

 

 

 

Formaggi - Ost - Cheese 

 

Gorgonzola 98.- 

Gorgonzola med hjemmebagt brød 

Gorgonzola with home made bread 

 

 

Piatto misto 128.- 

Tre forskellige slags ost serveret med frugt og hjemmebagt brød 

Three different kinds of cheese served with fruit and home made bread 
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Dolci - Desserter – Desserts 

 

 

 
Piatto di frutta fresca                                                                          98.- 

Frugttallerken med dagens friske frugt 

Assortment of todays` fresh fruit 

 

 

  

Tartufo al cacao e vaniglia con frutta fresco                               78.- 

Italiensk kakao- og vaniljetrøffelis serveret med frisk frugt 

Italian truffle ice crem with cocoa and vanilla, served with fresh fruit 

 

 

Affogato                                                                                                   89.- 

Italiensk Vanijeis overhældt med espressokaffe 

Italian vanilla ice cream topped with espresso coffee 

 

 

Sorbetto misto                                                                                         98.- 

Tre slags sorbetis 

Three kinds of sorbet ice cream 

 

 

 Mousse al cioccolato                                                                            89.- 

Chokolademousse 

Chocolatemousse 

 

 

 

 


